
GESCHMACKSRICHTUNG

trocken  

ANALYSE

Alkohol: 12,6% Vol. Restsüße: 0,7g/l Säure: 8,4g/l

LAGERPOTENZIAL

ca. 15 Jahre

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR

10° bis 12° Celsius

WEINLESE

27.09.2021

VINIFIKATION  

SENSORIK

Feuerstein, Limone, Weinbergspfirsich

LAGENWEIN 2O21

KITZINGER WILHELMSBERG RIESLING
Nur in den besten Jahrgängen keltern wir unseren Lagenriesling vom Kitzinger Wilhelmsberg. 
Unsere älteste Riesling Parzelle liegt am kühlen Hangfuss, mitten im Herzen des Wilhelmsbergs. 
Hier reifen die Trauben sehr langsam an den über 45 Jahre alten Rebstöcken, die sich tief in den 
Muschelkalk gegraben haben. Die Erträge sind gering und die Beeren konzentriert und 
ausdrucksstark. Wenn das Wetter mitspielt, entstehen hier Weine mit straffer Säure und 
beeindruckender Mineralik, die hervorragen altern können.

Die goldgelben Beeren für unseren Kitzinger Wilhelmsberg Riesling wurden schonend von Hand 
gelesen. Die Trauben wurden ohne Standzeit direkt abgepresst. Der Wein wurde spontan im 
Edelstahl vergoren. Um den biologischen Säureabbau zu unterbinden wurde der Jungwein bald nach 
Beendigung der alkoholischen Gärung geschwefelt. Nach dem Abstich lag dieser ganze Wein 12 
Monate auf der Feinhefe, was Ihm Kraft und Struktur verliehen hat.
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