
GESCHMACKSRICHTUNG

trocken

ANALYSE

Alkohol: 12,4% Vol. Restsüße: 0,3g/l Säure: 5,1g/l

LAGERPOTENZIAL

ca. 10 Jahre

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR

10° bis 12° Celsius

WEINLESE

16.09.2019

VINIFIKATION

SENSORIK

Getrocknete Aprikose, Ananas, Birne, Brioche, geröstete Haselnuss

LAGENWEIN 2O20

KITZINGER WILHELMSBERG SILVANER
Der Kitzinger Wilhelmsberg Silvaner stammt aus unserer ältesten Silvaner Anlage. Die Reben 
stehen hier, ganz oben am Hang, auf sehr kargen Böden. Die Pflanzen wurzeln tief in den 
Muschelkalk und wachsen nur langsam. Viel Liebe stecken wir im Laufe des Jahres in diesen 
Weinberg. Aus den geringen Erträgen, entstehen äußerst elegante und mineralische Weine, die ein 
hohes Lagerpotential versprechen. Für unseren Silvaner Lagenwein, selektionierten wir im Jahrgang 
2020 mühsam nur die Trauben der ersten Generation aus dem Kitzinger Wilhelmsberg, die den 
schlimmen Frost Mitte Mai überstanden hatten.

Nach der Lese wurden 24h lang wertgebende Inhaltsstoffe aus den Schalen der Silvanertrauben 
extrahiert, bevor die Trauben. Nach dem Pressen wurde der Most spontan in Tonneaus aus 
französischer Eiche vergoren.  Unser Wilhelmsberg Silvaner reifte für ganze 12 Monate, ohne 
Schwefel auf der Vollhefe und wurde erst beim letzten Abstich vor der Füllung geschwefelt. Durch 
die lange Zeit im Holzfass konnten wir diesen Wein unfiltriert abfüllen.
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