
GESCHMACKSRICHTUNG

trocken   

ANALYSE

Alkohol: 11,2% Vol. Restsüße: 3,7g/l Säure: 6,9g/l

LAGERPOTENZIAL  

ca. 5 Jahre  

  

8° bis 10° Celsius

WEINLESE   

17.9.2022

VINIFIKATION  

SENSORIK

Pfirsich, Ananas, Rhababer

 

 

GUTSWEIN 2O22

RIESLING
Unser 2022er Rieslingstammt aus den jüngeren Weinbergen am Kitzinger Wilhelmsberg die vom 
Muschelkalk geprägt sind. Der sonnenreiche Jahrgang wirkte sich positiv auf die Reben aus und gab 
Ihnen viel Kraft. Die Trauben hingen am Erntetag kerngesund an den Rebstöcken und hatten ein 
tolles Aroma. Unser Gutswein ist ein fruchtbetonter und gefälliger Riesling, der zu jedem Anlass 
passt und das Herz jedes Riesling -Fans höher schlagen lässt.

Unser Gutswein Riesling wurde geerntet, als sich die Trauben gerade goldgelb färbten, aber noch 
eine natürliche Frische und Spannung innehatten. Die Trauben wurden sanft gequetscht, direkt auf 
die Presse befördert und gepresst. Der Most wurde nur grob sedimentiert und spontan im Edelstahl 
vergoren. Simultan durchlief der Wein den biologischen Säureabbau was ihm eine natürliche 
Balance verliehen hat. Unser Riesling lag bis Junil auf der Vollhefe. So konnte sich dieser Wein auf 
natürliche Weise klären.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR
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