
GESCHMACKSRICHTUNG

trocken   

ANALYSE

Alkohol: 11,1% Vol. Restsüße: 1,7g/l Säure: 5,3g/l

LAGERPOTENZIAL  

ca. 3 Jahre  

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR

12° bis 14° Celsius

WEINLESE  

9.09.2022-25.9.2022

VINIFIKATION  

SENSORIK

Feuerstein, Erdbeere, Johannisbeere, Pflaume

Gutswein 2O22

Rosé
Unser 2022er Rose stammt ausschliesslich aus handgelesenen Domina Trauben vom Kitzinger 
Wilhelmsberg. Unsere Intention war es, diesen Wein besonders puristisch zu interpretieren und 
einen Wein fern des Mainstram zu kreieren, der mit Frucht und Würze in gleichen Maßen 
beeindruckt. Entstanden ist so ein Rosé mit Anspruch, der sich hervorragend mit leichten Speisen 
kombinieren lässt.

Unsere Domina Trauben wurden in mehreren Durchgängen von Hand gelesen. Nach der schonenden 
Ganztraubenpressung wurde der Saft spontan im Edelstahltank vergoren. Den biologischen 
Säureabbau durchlief unser 2022er Rosé simultan zur alkoholischen Gärung. Nach der Gärung 
wurde dem Wein Zeit gegeben sich selbst zu klären sodass auf Filtration weitestgehend verzichtet 
werden konnte.
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